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Albereta over the top
Sarà perché è riuscita nel piccolo miracolo di mettere
insieme il diavolo e l’acqua santa, ovvero le tentazioni
gastronomiche del maestro Gualtiero Marchesi, e i
trattamenti di benessere del guru Henri Chenot, o
semplicemente perché è un’oasi di pace che si affaccia
sui vigneti da dove nascono le bollicine della griffe del
Franciacorta Bellavista, ma il Relais & Chateaux
L’Albereta (nella foto) del gruppo Terra Moretti, a
Erbusco (Brescia), è il “Most Excellent Luxury Spa
Hotel” dell’Europa e del Mediterraneo secondo la
prestigiosa guida internazionale Condé Nast Johansens,
con 11,5 milioni di lettori nel mondo. Un brindisi al
gusto e alla salute. Info: www.albereta.it

Viticoltura e sostenibilità: ecco i temi di “Vignerons
d’Europe”, uno dei tanti eventi di “Vignaioli &
Vignerons”, in Toscana, dal 4 al 13 dicembre
Mille vignaioli da 20 Paesi, dalla Francia alla Georgia, passando per la Germania fino alla Romania,
scambieranno tra loro idee ed esperienze, insieme ad importanti personalità del mondo della ricerca,
della cultura e dell’agricoltura, per discutere di sostenibilità ambientale, sociale ed economica della
vitivinicoltura, nonché di qualità della produzione enologica europea. Sono i Vignerons d’Europe che,
dal 5 al 7 dicembre, chiamati a raccolta da Slow Food, si danno appuntamento all’edizione n. 1 di
“Vignaioli & Vignerons”, dieci giorni di eventi in Toscana dedicati al mondo della vite e del vino,
promossa da Regione Toscana, Fondazione Sistema Toscana, Arsia e Slow Food. Dal 4 al 13 dicembre
palazzi, cantine, musei e piazze di oltre 60 comuni toscani, ospiteranno incontri, convegni, laboratori,
degustazioni, mostre, wine talks e mercati, che animeranno i percorsi a tema della prima
manifestazione in Italia dedicata alla cultura del vino nelle sue molteplici espressioni. “La Toscana è la
sede ideale per ospitare questa manifestazione - sottolinea il presidente della Regione Toscana Claudio
Martini - luogo simbolo del forte legame che unisce il territorio ai suoi prodotti. Tutta la regione
renderà un giusto omaggio al vino e alla sua cultura”. “Vignerons d’Europe - spiega Carlo Petrini,
presidente internazionale di Slow Food - è figlio della straordinaria esperienza di Terra Madre. Dopo
l’edizione del 2007 in Francia, Slow Food sentiva l’esigenza di rilanciare con grande energia questo
progetto che riteniamo molto importante per il futuro dell’enologia europea e non solo”. Momento
clou di Vignerons d’Europe sarà la stesura del “Manifesto europeo per una vitivinicoltura sostenibile”, il
7 dicembre a Palazzo Vecchio di Firenze. Info: www.vigneronsdeurope.com; www.vignaiolievignerons.it

Forse non tutti sanno che ...
La spesa più grossa del bilancio dell’Unione
Europea (130 miliardi di euro) è per l’agricoltura
(42%, che scenderà al 36% nel 2013). Con la
ratifica del Trattato di Lisbona (1 dicembre 2009)
ci sarà una rivoluzione in agricoltura, perché di
fatto la Commissione Agricoltura del Parlamento
Europeo avrà un potere decisione simile a quello
del Consiglio dei Ministri Ue (27 Paesi). Gli Usa
mettono a bilancio, con destinazione quasi tutti
come aiuti all’export (penetrazione commerciale
pura, ndr) 77 milioni di dollari per il wine & food.
Gli Usa hanno 2,5 milioni di imprese agricole.
L’Unione Europea ha 10 milioni di imprese
agricole. Dati che possono essere utili. O forse
oggi vi abbiamo annoiato. Quello che volevamo
dire è che l’Unione Europea conta tanto, tanto,
tanto. In termini di decisioni e di finanziamenti.

Anche il vino ha la sua “Garzantina” 
La storia del vino nelle sue evoluzioni, dall’aura sacrale dei tempi
antichi a semplice alimento, fino a essere oggetto di culto, ai giorni
nostri, ma anche gli aspetti tecnici della vite e dei vitigni,
dell’ampelografia, senza tralasciare i metodi di vinificazione, le
pratiche di cantina, e i segreti della degustazione: tutto questo mondo
è racchiuso nelle 784 pagine della nuova “Garzantina del vino”, curata
da Paolo Della Rosa, sommelier Ais e firma enogastronomica di tante
testate italiane. Un volume ambizioso, che sarà presentato il 25
novembre a Milano, e che si propone come “un’opera impareggiabile,
l’unica che affronta l’affascinante universo del vino in modo globale”.
2.300 i lemmi spiegati, 4 appendici, 630 illustrazioni, con tutti i vini
Doc, Docg e Igt d’Italia e le cantine più importanti, ma anche uno
sguardo al resto del mondo, con profili enologici dei singoli Paesi, con
le principali denominazioni o i vini più famosi, e con i produttori più
noti; particolare attenzione è stata data, com’è ovvio, alla Francia (di
cui sono ampiamente trattate le zone più prestigiose: Champagne,
Borgogna e Bordeaux), ma molto si è scritto anche di Spagna,
Portogallo, Germania, California, Cile, Sudafrica e Australia.

Macchine per vigna e cantina, si
guarda al 2010
“Un mercato che ha rallentato tra fine 2008 e
inizio 2009, soprattutto perché le cantine, che di
solito si finanziano tramite banche e finanziamenti
Ue e mondiali, hanno visto ridurre i finanziamenti
e hanno rinviato gli investimenti”: è il sentiment
sulle macchine per la vigna e la cantina che arriva
da Simei ed Enovitis, nelle parole di Antonio
Rossi (Unione Italiana Vini). “Speriamo nella
ripresa del 2010, per la consegna di quei contratti
già stipulati, e poi congelati per l’economia”.

La crisi nel carrello: più pasta e riso, meno carne, pesce e vino ...
Più pasta, riso e olio d’oliva, meno carne, pesce e vino: ecco gli effetti della crisi sul carrello della spesa
degli italiani secondo l’indagine Format - Salute/La Repubblica, di scena ad “Alimentazione e Salute”, il
26 novembre a Roma. Crollano gli acquisti di cibi arricchiti con vitamine e minerali (-44,8% sul 2008), e
si rinuncia spesso anche al nettare di Bacco (-25,8), a latte e derivati (-26,3%), pesce e carne (-20% e
-11,6%). A far segnare dati positivi sono gli alimenti base, soprattutto per i primi piatti, con la pasta a
+8% e il riso a +12,3%, nonostante in tanti lamentino pesanti rincari dal campo alla tavola.

Agricoltura ed ambiente, la politica
italiana se ne occupa abbastanza e
nei modi giusti? Ermete Realacci,
presidente di Symbola: “non è
ancora ben chiaro al complesso

politico quanto un certo tipo di
agricoltura sia una pare importante
della sfida del futuro. Il vino italiano è
una grande metafora del passaggio
che l’Italia ha fatto in tanti campi”.
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