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“Wine Auction” in asta a Roma
Torna, a Roma, il 2 ottobre (ore 16, via Fuga 1/c),
l’appuntamento con il meglio dell’enologia da collezione
italiana e mondiale, offerto dalla Gelardini & Romani
Wine Auction, la prima casa d’aste d’Italia specializzata
in vino. Un ricco catalogo con 500 lotti (i prezzi di
base-asta sono i più bassi d’Europa): da Margaux a
Pétrus, da Mouton Rothschild, a Domaine de la
Romanée Conti. Ma nelle aste e nelle piazze
economico-finanziarie del vino ci sono anche i grandi
cru d’Italia che vanno per la maggiore: Sassicaia, Solaia,
Monfortino, Barbaresco Riserva di Giacosa, i “cru” di
Gaja e le grandi Riserve di Brunello di Montalcino
Biondi Santi. Info: www.grwineauction.com.

Weekend & Wine - Degustazioni, esperienze
didattiche, arte e sapori tipici in Franciacorta ...
Gite in carrozza e in bicicletta in Franciacorta, esperienze didattiche in cantina e in fattoria per i più
piccoli, giochi e cucina tipica per un territorio che mette insieme tutte le sue energie ed eccellenze per
conquistare cuore e palato degli eno-appassionati. Dove? In Franciacorta, uno dei territori più amati
delle bollicine italiane. Da domani al 19 settembre, è di scena “Franciacorta in Cantina”, con le più
importanti aziende che apriranno le loro porte con degustazioni, visite ai vigneti e cantine ed eventi
artistici. Idee per un eno-viaggio in questo weekend? Chi vuol imparare ad abbinare il Franciacorta al
cibo, può apprendere i rudimenti eno-gastronomici in cantina: da Castello Bonomi a Ca’ del Bosco,
con la cucina di Vittorio Fusari. Uberti, invece, propone le eccellenze gastronomiche di “San
Patrignano”; a Villa Crespia (Fratelli Muratori) in mostra “L’Arte della Rete”, reti da pesca storiche e
barche da lago; da Ricci Curbastro c’è il Museo agricolo e del vino (4.000 pezzi d’epoca); Al Rocol, i
genitori si dedicheranno a degustazioni ed i più piccoli in “Fattoria dei Bambini” per un’esperienza
didattica che li avvicinerà al mondo agricolo facendoli divertire. Così come da Ricci Curbastro, i giovani
potranno fare il laboratorio “Acinello ... come nasce una bottiglia di vino”. Berlucchi offre “Portate il
cuore”, esperienza multisensoriale che lascerà libertà d’interpretazione dei suoi millesimati. E poi il
“Test Cuvée Design ... cosa si nasconde dietro una cuvée?” sarà una istruttiva degustazione di Contadi
Castaldi. Si farà un salto indietro nel tempo con il Mosnel, che porterà a visitare le vigne in carrozza
d’epoca. Se si è amanti di video si può continuare con Bersi Serlini, che presenta una carrellata di video
dagli anni ‘80 ai giorni nostri, della video-artista svizzera Pipilotti, nota per aver riempito “7354” metri
cubi di video-arte al Moma di New York. Cinema a Castelveder, in un concorso di cortometraggi che
propone il Franciacorta per immagini. Info: www.festivalfranciacorta.it, www.stradadelfranciacorta.it.

The Brunello must go on ...
La partita è chiusa. O almeno pare. Dopo tanto
discutere, ed aspettare, il Brunello di Montalcino,
o meglio il Consorzio del famoso rosso toscano,
riprenderà a comunicare. L’attività, dopo tanti veti
incrociati, su tutto, pare ripartire, con rinnovato
spirito. E, probabilmente, prima di mettere mano
a cose ben più importanti, è stata decisa l’agenzia
che dovrà comunicarle. Il cda, su proposta delle
Commissioni Comunicazione & Immagine e
Promozione (ormai i veri organismi forti nel
Consorzio del Brunello, dicono i soliti rumors) ha
deliberato: “Mailander: reputation first, progetti di
comunicazione integrata. Fondata nel 1987, con
sedi a Torino e Milano ...”. Ma anche, aggiungiamo
noi, un cuore a Montalcino: uno dei soci è nato
nel paese toscano ... Buon lavoro!

... A Montefalco is “Sagrantino time”: è di
scena “Enologica 31” by Franco Ricci
Viaggio nell’estetica del Sagrantino. Dopo l’olfatto, è la volta della
vista: nella “tre giorni”, “Enologica 31”, coordinata da Franco Ricci, a
capo dell’Ais di Roma e di Bibenda, dal 17 al 19 settembre, a
Montefalco, l’eccellenza dell’Umbria del vino è al centro di un viaggio
che, attraverso il territorio, racconterà origini e tendenze, colori e
sfumature di un vitigno autoctono che è ormai riconosciuto ed
apprezzato in tutto il mondo, grazie all’intuizione imprenditoriale di
produttori di qualità come Caprai. Tanti gli eventi: dalle degustazioni
alle visite in vigna e cantina, alla sfida tra il Sagrantino e i grandi rossi;
dai trattamenti di vinoterapia al Sagrantino (Lungarotti) agli
abbinamenti cromatici / enogastronomici di Terre di Custodia
(Farchioni), alle degustazioni di Colpetrone. L’evento clou è di Caprai
(info: www.arnaldocaprai.it): un mini corso di cucina per ri-imparare il
“seasonal eating”, il mangiare secondo le stagioni dell’agricoltura (by
Salvatore Denaro). Evento che celebra il legame tra la tradizione
culinaria e la vita agricola.

Coca-Cola, il marchio top
Coca-cola si conferma il marchio più prezioso del
mondo (70,452 miliardi di dollari). Ecco la “Best
global brands 2010”, la classifica di Interbrand. Sul
podio anche Ibm e Microsoft, in una “Top 100”
con poca Italia: Gucci (posizione n. 44), Ferrari
(91) e Armani (95). Primo marchio del food è Mc
Donald’s, in posizione n. 6, mentre la prima griffe
del vino è Moët & Chandon, alla n. 79. Tra i 100
marchi top anche Pepsi, Nescafè, Nestlè,
Danone, Sprite, Jack Daniel’s, Pizza Hut, Corona,
Smirnoff, Jhonnie Walker, Heineken e Starbucks. 

Tempo di “Benvenuta Vendemmia”. Dove? In Puglia e Veneto
Torna domenica 19 settembre “Benvenuta Vendemmia”, evento del Movimento Turismo del Vino per
rivivere la straordinaria atmosfera di festa legata alla vendemmia, dove si potrà assistere alle fasi del
ciclo di produzione del vino. Veneto e Puglia i luoghi con più “cantine aperte”: nella seconda, si
potranno anche visitare le 30 cantine che, tra le prime in Italia, hanno ottenuto la “certificazione
dell’accoglienza in cantina”, magari in bicicletta o grazie a speciali bus navetta (www.mtvpuglia.it).
Info: www.movimentoturismovino.it.

Il mondo del vino sta vivendo una
crisi strutturale tra le più gravi, per
una politica dissennata di eccedenze
produttive. Ma anche per una
campagna proibizionista che colpisce

nel mucchio, a danno della cultura
alimentare del nostro Paese. Questo
il pensiero di Costantino Charrère,
presidente della Federazione Italiana
Vignaioli Indipendenti.
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