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Il vino, elemento essenziale per
un appuntamento romantico
Ai naviganti (uomini): avete in programma una cenetta
al lume di candela? Bene, non dimenticate di scegliere il
vino giusto: un sondaggio realizzato da Vinexpo, tra
10.500 donne di Francia, Gran Bretagna, Hong Kong,
Germania e Stati Uniti (ma presumiamo che valga anche
per l’Italia), svela che per il 68% delle intervistate un
bicchiere di vino è essenziale per creare un’atmosfera
romantica. Se poi siete indecisi, non serve arrovellarsi
troppo il cervello, la maggior parte delle donne si
ritiene assolutamente in grado di scegliere da sola una
buona bottiglia di vino ...

Il vino si scopre ambasciatore della propria terra: al
via la stagione degli eventi dal “sapore di terroir”
Finito il periodo delle manifestazioni di livello internazionale (Vinitaly) e nazionale (Cantine Aperte),
che accolgono e promuovono l’intero comparto del vino italiano, si apre la stagione dei grandi eventi
di respiro territoriale, in cui i distretti del vino mettono in mostra non solo le proprie produzioni di
punta, ma anche i propri territori. Promuovere, attraverso il vino, un intero territorio: una tendenza
verso cui si stanno muovendo tutti i maggiori Consorzi, ben coscienti del fatto che il vino, senza il
territorio, perderebbe molto del suo valore, e certi territori, senza i grandi vini che ne veicolano il
nome in giro per il mondo, avrebbero molto meno fascino. Una promozione su più livelli in cui ogni
tessera del mosaico gioca un ruolo fondamentale. La kermesse promossa dal Consorzio Vino Chianti
Classico, che vede protagonista tutto il territorio del Gallo Nero, è “Chianti Classico è” (fino al 12
giugno; www.classico-e.it). Da sempre modello di enoturismo, il Chiantishire è un intramontabile
“evergreen”, un territorio che non passa mai di moda, forte di una denominazione-icona conosciuta in
tutto il mondo. In Lombardia, dopo anni vissuti in secondo piano, irrompe nel panorama enoico come
territorio d’eccellenza anche l’Oltrepò Pavese, che punta su una nuova politica di marketing, ed inizia il
suo nuovo percorso da “Pavia Wine” (www.paviawine.it), evento promosso dal Consorzio di Tutela
dei Vini dell’Oltrepò Pavese (il 5 giugno a Pavia). Il Soave punta, invece, all’aspetto più particolare del
suo territorio: l’esser tra quei luoghi al mondo dove nascono i “bianchi dei vulcani”. Che, a “Vulcania
2011” (16-17 giugno; www.ilsoave.com), il forum internazionale dei bianchi da suolo vulcanico,
promosso dal Consorzio del Soave, saranno in cerca di un loro identikit. Il Mezzogiorno del vino,
infine, sarà a “Radici del Sud” (6-8 giugno, Brindisi; www.ivinidiradici.com), il festival dei vitigni
autoctoni del Sud d’Italia, per presentare vini, incontrare wine merchants e guardare al futuro.

Al lupo, al lupo!
Un detto popolare toscano dice “meglio aver
paura che buscarne”. Per i non toscani,
semplificando, meglio essere prudenti. Una logica
stringente, che ha avuto la meglio anche nei
numerosi casi, dalla “mucca pazza” all’aviaria, che
in questi ultimi anni hanno riguardato il mondo
alimentare. Logica che, però, troppo spesso si è
trasformata in allarmismo e psicosi. I pericoli non
vanno presi sottogamba, questo no, ma trarre
conclusioni affrettate rischia di volta in volta di
affossare intere filiere produttive, basterebbe
chiedere agli agricoltori di cetrioli andalusi,
additati e poi scagionati, quando un altro virus,
quello della paura, è ormai in giro da giorni. Danni
che si sommano ai 5 miliardi persi dal comparto
alimentare europeo negli ultimi 10 anni ... 

Più fondi per la promozione dell’agricoltura
“Nella nuova Politica agricola comune (Pac) post 2013, ci saranno più
fondi per finanziare la promozione dei prodotti agricoli e alimentari
sul mercato europeo e su quello mondiale. È il mio obiettivo”. Così
Dacian Ciolos, il commissario europeo all’Agricoltura, ha messo il
mondo agricolo di fronte alle sfide della modernità. I fondi europei
fino ad oggi servivano quasi esclusivamente a finanziare la filiera
produttiva, tanto che le esportazioni di prodotti agricoli europei sono
riuscite nel 2010 a superare i 90 miliardi di euro quasi senza
convenzioni europee. Ma la realtà in cui viviamo è un mondo senza
barriere, in cui le arance siciliane competono sui mercati mondiali
con quelle sudamericane e, per imporre la qualità europea, Ciolos ha
tracciato le linee guida nel “Libro verde sulla promozione e
l’informazione in favore dei prodotti agricoli: una strategia a forte
valore aggiunto europeo per promuovere i sapori dell’Europa”, che la
Commissione Europea presenterà prima dell’estate. L’obiettivo è
quello di sviluppare una capacità di esportazione grazie alle iniziative
dell’Unione Europea, attraverso strategie di marketing mirate, e alla
valorizzazione dell’origine geografica dei prodotti.

Napolitano: “vino, simbolo
dell’Italia nel mondo”
“È uno tra gli appuntamenti qualificanti di un
settore cardine dell’economia e dell’immagine
internazionale dell’Italia”. Così il Presidente della
Repubblica Giorgio Napolitano ha benedetto ieri
“Vini nel mondo”, che da oggi al 5 giugno
trasforma il centro storico di Spoleto in
un’enoteca a cielo aperto, in cui le regioni italiane
presenteranno le proprie eccellenze, con
degustazioni, tra gli altri, di Brunello, Barolo,
Vermentino, Lambrusco ...

Festa della Repubblica? Brindare italiano è d’obbligo
Lisini Brunello di Montalcino Ugolaia, Feudi di San Gregorio Privilegio e Ferrari Spumante Riserva 150°:
ecco i vini che hanno annaffiato il menu del pranzo di Stato, offerto dal Presidente della Repubblica
Giorgio Napolitano per la Festa Nazionale della Repubblica che coincide con i 150 anni dell’Unità. Al
pranzo hanno partecipato tra gli altri, il vicepresidente Usa Biden, il presidente russo Medvedev e il
Segretario Generale Onu Ban Ki Moon. Il menu? Ravioli di cernia, filetto di vitello in crosta di frutta
secca con patate al forno ed asparagi al formaggio e per dessert, sorbetto di lamponi e limone.

Dall’abbattimento delle ore di lavoro
alla diminuzione dell’uso di
fitofarmaci, l’efficienza in vigna
permette risparmi straordinari, senza
interferire con la qualità. A

WineNews il pensiero di Marco
Caprai, patron dell’omonima azienda,
del professor Leonardo Valenti
dell’Università di Milano e di Marco
Tonni di “Sata Studio Agronomico”.
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