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Avvocati & agricoltori
Sarà che, gira che ti rigira, investire in agricoltura dà
comunque un po’ di sicurezza a tutti. Anche a chi fa
l’avvocato ai livelli di Niccolò Ghedini, legale del
Presidente del Consiglio Silvio Berlusconi, e della
moglie Monica Merotto, padovana, avvocatessa anche
lei, che gestisce un’azienda in Toscana, dove produce
olio e vino. La notizia, per la verità, non è nuovissima.
Della tenuta vicino a Montalcino dell’avvocato, oggi
gestita dalla moglie, ne avevamo parlato già nel 2004,
ma abbiamo più dettagli: si chiama “Podere San
Romano”, e si trova nella frazione Pari del Comune di
Civitella Paganico (Grosseto). Ottimo “buen retiro”
per quando gli avvocati appenderanno la toga al chiodo.

“Attenti a quei due”: il Sassicaia e il Primitivo Es
Dai “fantastici 4” a “attenti a quei due”, ovvero “sua eccellenza” Tenuta San Guido, Bolgheri Sassicaia
2008, e Gianfranco Fino, Primitivo di Manduria Es 2009, simbolo del riscatto della Puglia del vino: ecco
i due vini che mettono d’accordo tutte le guide del vino 2012 dopo che anche l’“Annuario dei Migliori
Vini Italiani 2012” di Luca Maroni ha svelato le sue “eccellenze” (valutazione da 88/100). Riducendo da
4 a 2 soli vini la “classifica delle classifiche” (“via” Giacomo Conterno, Barolo Monfortino Riserva 2004
e La Cerbaiola-Salvioni, Brunello di Montalcino 2006), emersa dall’incrocio di WineNews delle liste dei
migliori delle guide 2012 di Gambero Rosso, L’Espresso, Veronelli, Ais-Bibenda e Slow Food. Ma quali
sono, in assoluto, i top per la guida di Maroni? “Miglior produttore italiano” è Firriato (Sicilia). I
“miglior bianco”, con 98 punti sono il Tabano Bianco 2010 Montecappone (Marche) e il Falerno del
Massico Vite Aminea 2010 Nugnes (Campania); i “miglior rosso”, 98 punti, il Vecciano 2008 Barbanera
Duca di Saragnanno (Toscana), l’Edizione Cinque Autoctoni Sa Farnese e il Montepulciano d’Abruzzo
Janù 2006 Jasci & Marchesani (Abruzzo), il Ribeca 2009 Firriato (Sicilia), il Ruché di Castagnole
Monferrato Docg Laccento 2010 Montalbera Terra del Ruché (Piemonte), e il Baccarossa 2009 Poggio
Le Volpi (Lazio); il “miglior rosato” (97 punti) è il Merlot Unico Rosato 2010 Tenuta Ulisse (Abruzzo);
i “miglior vino dolce” (97 punti) l’Abraxas Passito di Pantelleria Doc 2009 Abraxas (Sicilia), L’Autentica
2009 Cantine del Notaio (Basilicata), il Picolit 2008 Dri Giovanni Il Roncat (Friuli Venezia Giulia) e il
Moscadello di Montalcino Doc 2009 La Poderina (Toscana). Per gli spumanti, i trentini l’Aquila Reale
Riserva 2004 di Cesarini Sforza e il Brut Rosè Excellor Arunda sono i miglior “metodo classico” e
“rosè metodo classico”. Il “miglior charmat” è il Pinot Nero Spumante Extra Dry Sa Vanzini
(Lombardia). Veneti il “miglior rosè charmat”, il Rosè Spumante Extra Dry Conte Collalto e il “miglior
prosecco”, il Valdobbiadene Cuvée del Fondatore Sa Valdo. “Miglior Lambrusco” il Marcello
Lambrusco Ariola (Emilia Romagna) e “miglior spumante dolce d’Italia” il Recioto Zonin (Veneto).

Perché una Italian Weekly?
Con la Italian Weekly, Winenews.it ha deciso di
dedicare parte del suo flusso informativo ad un
pubblico internazionale. Abbiamo percepito la
mancanza di un resoconto di prima mano
dell’universo enologico italiano, ed è con questo
spirito che vi presentiamo il nostro ultimo
prodotto editoriale. Il nostro scopo non è quello
di delegittimare il ruolo di reporter di nessuno
per i vini del nostro Paese, che sia italiano o
meno; il nostro obiettivo è quello di diffondere il
più possibile, ed il più obiettivamente possibile,
tutte le notizie degne di nota riguardanti una delle
realtà vitivinicole più importanti del mondo. Come
sempre, il vostro feedback ci sarà prezioso e
quindi benvenuto, ma nel frattempo, vogliate
gradire il nostro piccolo “messaggio in una
bottiglia”!

Un tartufo d’onore per i 150 anni d’Italia
Dal Presidente della Repubblica Napolitano al compositore e pianista
Giovanni Allevi, dal principe Alberto di Monaco allo stilista americano
Tommy Hilfiger: 4 grandi personalità per i 4 tartufi più belli delle
Langhe rinnovano una tradizione che risale al 1949, che ha visto la
Fiera internazionale del Tartufo di Alba premiare veri e propri
“pezzi” di storia contemporanea, da Eisenhower a Giovanni Paolo II.
E che, quest’anno, edizione n. 81, celebra i 150 anni dell’Unità d’Italia
con un “tartufo d’onore” da 260 grammi per il Presidente
Napolitano, “l’uomo che più di ogni altro è oggi il simbolo del sentire
e delle speranze di tutti gli italiani”, prima di lasciare spazio al vero re
di una kermesse che si rinnova in chiave gourmet, “sua Maestà” il
tartufo, che quest’anno raggiungerà prezzi al consumatore in crescita
del 12-27% sul 2010: secondo le rilevazioni della Borsa nazionale del
Tartufo della Camera di Commercio di Asti (del 12 ottobre), si va da
140 a 190 euro per le pezzature medio piccole (da 90 a 140 euro i
prezzi al cercatore), e da 190 a 240 euro per le pezzature medio
grandi (da 140 a 190 euro i prezzi al cercatore). 
Info: www.fieradeltartufo.org

Cavit “blue chip” Usa
Da 800.000 casse di vino vendute nel mercato
Usa nel 2000 ai 3,5 milioni del 2010: ecco il
risultato del colosso cooperativo trentino Cavit,
sottolineato da Impact nelle anticipazioni del suo
report sul mercato di wine & spirits, che uscirà a
inizio novembre. Cavit, distribuito in Usa da Palm
Bay, è tra i 14 “Blue Chip Brand”, “titolo”
riservato a chi ha venduto almeno 500.000 casse
nel 2010, per un margine lordo di 25 milioni di
dollari, e ha visto crescere i volumi per 10 anni
consecutivi almeno del 3% all’anno.

Stranezze enogastronomiche (e non solo) dal mondo
Belli e buoni i ristoranti stellati. E anche ricchi. E in Spagna era nata una “gastro-gang”, banda che da
marzo ha rapinato 50 grandi ristoranti, di cui tre con “3 stelle Michelin”. Che, per fortuna, è stata
arrestata. Intanto, in Uk, arriva il dolce più “prezioso del mondo” dello chef Marc Guibert: 28 diverse
qualità di cacao, foglie d’oro, caviale, champagne e un diamante come “ciliegina”, per 25.000 euro. E, in
Italia, è stato sequestrato il gippone di Gheddafi. Era in sosta vietata a Erbusco, in Franciacorta, nello
splendido Relais l’Albereta, vicino al ristorante di Gualtiero Marchesi e alla Spa di Henri Chenot ...

Bambini italiani sempre più
sovrappeso. E per l’educazione al
gusto e alimentare, è davvero
arrivato il momento di essere
inserita in pianta stabile nei piani di

studio “ordinari” delle scuole, e non
essere più “soltanto” nei progetti
speciali. Ma cosa ne pensa il
Ministero dell’Istruzione? Parola al dg
Raimondo Murano.
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