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Festa & solidarietà: asta per
l’Abruzzo a Vini nel Mondo 
Fare festa in nome del vino ma senza dimenticare la
solidarietà: è lo spirito dell’asta enoica in favore
dell’Abruzzo, di scena a Spoleto nell’appuntamento con
Vini nel Mondo, dal 31 maggio al 2 giugno. Le cantine
dell’Unione Italiana vini metteranno all’asta una
selezione delle loro migliori bottiglie, il cui ricavato sarà
devoluto alle zone terremotate dell’Abruzzo. L’incanto
a chiusura del convegno “Odori, Colori, Sapori.
Percorso di Educazione al Gusto e a un
Comportamento Consapevole” a cura dell’Unione
Italiana Vini e Federvini. Info: www.vininelmondo.org

Cantine Aperte: ecco la “Top ten” di WineNews
Il 31 maggio Cantine Aperte offre una miriade di occasioni ed iniziative per conoscere le eccellenze
enoiche del Belpaese. Ecco i 10 eventi più interessanti e originali selezionati da WineNews. In Trentino
la Distilleria Bertagnolli propone “Grappa e Seta”, degustazione dedicata alle donne che abbina
l’esperienza sensoriale della grappa a quella tattile della seta, e l’originale gelato alla grappa. In Veneto la
cantina Monte del Frà si dedica ai più piccoli con i personaggi del “Fantabosco”, che intratterranno i
bambini mentre i genitori visitano la cantina, con giochi filastrocche e racconti. Sempre in Veneto, Bisol
propone Tappi PerBacco, una mostra di macrosculture a forma di tappo da spumante, realizzate da
Roberto Bertazzon. Nel segno della solidarietà la cantina Zenato, che proporrà degustazioni delle sue
etichette abbinate a Presidi Slow Food dell’Abruzzo, devolvendo l’intero ricavato ai terremotati. In
Emilia Romagna CampodelSole si affida allo chef Gianfranco Vissani, che accoglierà i visitatori
nell’aperitivo “prolongé” e guiderà le visita in cantina e nei vigneti, preparando specialità abbinate ai
vini. In Toscana, nelle Cantine Leonardo da Vinci, sarà possibile visitare il frutteto degli “antichi sapori”
- con piante in estinzione - e la “Vigna di Leonardo”, realizzata sul disegno del genio di Vinci. Casato
Prime Donne a Montalcino e Fattoria del Colle a Trequanda, di Donatella Cinelli Colombini,
propongono in vendita una “limited edition” di Brunello di Montalcino “futurista”, con l’etichetta del
pittore Alessandro Grazi ispirata alla frase di Marinetti, “Il Brunello è benzina”. Da visitare la collezione
privata di Ferruccio Ferragamo, alla cantina Il Borro, con 67 incisioni storiche dedicate al vino. Cosimo
Maria Masini, azienda biodinamica, ospita la finale del concorso video-design “Vite Uomo Cielo Terra”,
in collaborazione con la Libera Accademia delle Belle Arti di Firenze. In Umbria torna “La
Mangialonga”, la divertentissima passeggiata di 4 km ideata da Caprai, tra le vigne della tenuta, con
soste enogastronomiche: panzanella, amatriciana, salami tipici, pecorino e carne alla brace,
accompagnati dai vini Caprai e dalle note di Fantomatik Orchestra, Beater Compari, Mof e Umagroso.

Spazi di storia per la cultura
enogastronomica
Il Piemonte, con le residenza sabaude, lo ha fatto
(Guido a Pollenzo, Combal.0 a Rivoli, Dolce Stil
Novo a Venaria Reale). Ma anche a Roma
qualcosa di simile già c’è, con il grande chef
Antonello Colonna che da qualche mese ha dato
vita ad un’“open space” a Palazzo delle Esposizioni
di Roma. A quando spazi simili, magari anche da
far recuperare agli chef-imprese, nasceranno in
altri bei luoghi della Penisola? Anche in quei
territori “a cinque stelle” del vino, che, dal lato
gastronomico, hanno perso appeal, e peraltro
hanno immobili di valore da recuperare. Trasferire
cucine di grandi chef in monumenti è cultura, cari
miei, perché non farlo? Inutile dire che, anche in
questo, l’Italia è arrivata dopo la Francia!!!

“I guerrierei di Xi’an”, l’ottava meraviglia del
mondo, e il pennello di Sandro Chia, per due
“opere d’arte” in etichette da collezione
I guerrieri di Xi’an, l’eterna armata a difesa dell’imperatore, “ottava
meraviglia del mondo”, oggi Patrimonio Unesco, erano in origine
delle figure in terracotta ricche di colori, andati per sempre perduti.
Al Museo di Xi’An esistono però delle copie identiche, sulle quali è
intervenuto il pennello di un grande artista contemporaneo, ridando
vita a un piccolo “esercito” di straordinarie sculture colorate. Allo
stesso modo, il fascino degli antichi guerrieri cinesi e i colori di
Sandro Chia, avvolgeranno le prestigiose bottiglie del Morellino di
Scansano Doc 2006 “Selezione Ghiaccioforte” e del Bianco Toscana
Igt 2007 “Costanza Vermentino” Castello del Romitorio. Uno degli
artisti italiani più famosi del mondo, firma così due “opere d’arte” in
etichette da collezione per i vini da lui stesso prodotti nelle sue
tenute, per la mostra The Warriors (Scuola dei Mercanti di Venezia,
dal 3 giugno al 10 settembre), evento collaterale alla Mostra del
Cinema di Venezia, in contemporanea con la Biennale. 

Passione Chianti Classico? La
certifica il “passaporto” 
Un timbro per ogni cantina del Chianti Classico
visitata, su uno speciale passaporto, per
certificare lo status di eno-turisti “Doc”: è una
delle curiose iniziative di Classico è, dal 30
maggio al 6 giugno (www.classico-e.it), ricco
cartellone di eventi promosso dal Consorzio del
Vino Chianti Classico, con visite guidate nelle
aziende del territorio, degustazioni esclusive,
happy hour nelle enoteche, concerti e menu a
tema nei ristoranti.

“Food Educational & MiWine Tasting”: i piatti regionali “stellati”
incontrano a TuttoFood i vini di territorio
Osservare la preparazione di un piatto di alta cucina da uno chef stellato e degustare il vino in
abbinamento presentato dal produttore: ecco “Food Educational & MiWine Tasting”, l’appuntamento
di MiWine dedicato al vino a TuttoFood (10-13 giugno, FieraMilano), per promuovere i territori di
eccellenza dell’enogastronomia italiana. Oltre ai laboratori, anche 12 banchi per degustare prestigiose
realtà vinicole italiane: Fratelli Muratori, Cecchi, Duca di Salaparuta, Fazi Battaglia, Vini Scarpa ...

Il nuovo spot della CocaCola è un
inno alla felicità che sta nelle cose
semplici: meglio il sugo della mamma
che un grande ristorante. Ma è un
messaggio che può essere proprio

anche per il nettare di Bacco.
“Quale, più del vino, è la bevanda
che può scaldare gli uomini?”. Il
parere di Marilena Colussi,
responsabile Food & Retail Gpf.
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