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SOTTO
LA LENTE

MASSETO
Toscana Igt Rosso Masseto

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Merlot

Bottiglie prodotte: n. d. 

Prezzo allo scaffale: € 950,00

Azienda: Masseto

Proprietà: Gruppo Frescobaldi

Enologo: Marco Balsimelli

Il Masseto 2022 profuma di amarene, gelsi 

neri e prugne, con tocchi di menta, aneto 

e pepe, liquirizia e vaniglia. Il sorso è pol-

poso, dai tannini esuberanti e raffinati e 

dallo sviluppo compatto, terminando in 

un finale lungo e persistente, ancora sul 

frutto e le spezie. Un vino che ha saputo 

diventare un mito e che la Tenuta Masse-

to, inaugurata nel 2019, è iconicamente 

simboleggiata dalla cantina posta proprio 

al centro dei 11 ettari di vigneto, dove sto-

ricamente nasce questo assoluto vino di 

culto (prima annata 1986). Degno tributo ad 

un vino capace di contenere la storia della 

Tenuta dell’Ornellaia e di amplificarla con 

il suo carattere e le sue quotazioni stellari. 

(are)

LE MACCHIOLE
Toscana Igt Rosso Merlot Messorio

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Merlot

Bottiglie prodotte: 9.500

Prezzo allo scaffale: € 230,00

Azienda: Le Macchiole Società Agricola

Proprietà: Cinzia Merli, Elia e Mattia 

Campolmi

Enologo: Luca Rettondini

Il Messorio è uno dei cult wine, insieme a 

Scrio (Syrah) e Paleo (Cabernet Franc), pro-

dotti da Le Macchiole, uno dei top player 

del bolgherese e tra le cantine pioniere 

dell’areale (anno di fondazione 1983). È ar-

rivato sugli scaffali per la prima volta con 

l’annata 1994. La versione 2022 di questo 

Merlot in purezza è maturata in barrique 

e anfora per 16 mesi e propone un baga-

glio olfattivo ricco e articolato, alternando 

frutti rossi e neri, rosa, bergamotto, pepe, 

erbe aromatiche, cacao, grafite e spezie. 

In bocca il sorso è succoso, denso e ben 

profilato, dai tannini fitti e soffici e dallo 

sviluppo continuo, che termina in un fi-

nale lungo e dolce, dai ritorni balsamici.

(are)

GRATTAMACCO
Doc Bolgheri Superiore Grattamacco

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, 

Merlot, Sangiovese

Bottiglie prodotte: 80.000

Prezzo allo scaffale: € 105,00 

Azienda: Collemassari Società Agricola

Proprietà: famiglia Tipa Bertarelli

Enologo: Luca Marrone, Davide Torchio

Il Bolgheri Superiore Grattamacco 2022 pro-

fuma di mirtilli, more e ciliegie, con tocchi 

di rosa appena appassita, macchia medi-

terranea, spezie e grafite. Il sorso è pieno e 

dinamico, dall’articolazione tannica vivace 

e raffinata e dal finale arioso e persisten-

te su toni appena agrumati. Grattamacco, 

posta tra Castagneto Carducci e Bolgheri è 

uno dei poli d’eccellenza del Gruppo Colle-

Massari. È anche una delle cantine storiche 

della denominazione bolgherese, che ha 

saputo nel tempo consolidarsi e connotare 

le proprie etichette di uno stile personale 

e ben leggibile, a partire proprio dal vino 

bandiera aziendale, il Grattamacco, pro-

dotto per la prima volta con l’annata 1982.

(are)

TENUTA GUADO AL TASSO
Doc Bolgheri Superiore Guado al Tasso

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, 

Cabernet Franc, Merlot

Bottiglie prodotte: n. d.

Prezzo allo scaffale: € 135,00

Azienda: Marchesi Antinori S.p.A.

Proprietà: famiglia Antinori

Enologo: Marco Ferrarese

Il Bolgheri Superiore Guado al Tasso 2022 

profuma di piccoli frutti rossi maturi ben 

accompagnati da tocchi di macchia me-

diterranea, erba appena tagliata, cacao, 

menta, eucalipto, pepe e vaniglia. In boc-

ca il sorso è avvolgente e articolato, dai 

tannini fitti e ben risolti e dal finale lungo, 

persistente e ancora speziato e tostato. La 

Tenuta Guado al Tasso, di proprietà della fa-

miglia Antinori, ha una superficie comples-

siva di circa 1.000 ettari tra vigne, boschi 

e macchia mediterranea. I 320 ettari vitati 

sono allevati prevalentemente a Merlot, 

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit 

Verdot e Syrah, a cui si aggiunge il Vermen-

tino, e producono oltre 1.700.000 bottiglie.

(are)

EDITORIALE

L’ATTUALITÀ 

DEL BOLGHERESE

Bolgheri è un territorio del vino italiano da sempre laboratorio vinicolo (e non solo) a cielo aperto e motore del rinascimento del 

vino nazionale, culla di molti dei vini italiani più preziosi e più ricercati al mondo. A guidare il suo Consorzio di Tutela la triade tutta 

al femminile formata da Albiera Antinori (Guado al Tasso), presidente, Priscilla Incisa della Rocchetta (Tenuta San Guido) e Cinzia 

Merli (Le Macchiole) come vicepresidenti. Giusto un anno fa, invece, c’è stata la nomina del nuovo direttore del Consorzio Bolghe-

ri e Bolgheri Sassicaia: Daniele Parri, proveniente dall’azienda Caiarossa di Riparbella, dove era export manager. Oggi, i soci che 

fanno parte del Consorzio sono 74 e rappresentano pressoché l’intero potenziale produttivo dei vini bolgheresi, che è ottenuto 

da 1.370 ettari di vitigno a denominazione. La produzione nell’annata 2024 (dati Aprovito) è stata di 6.417.572 bottiglie. Le ultime variazioni al disciplinare di pro-

duzione della Doc Bolgheri sono arrivate nel 2011 con l’inclusione della possibilità di produrre vini in purezza con le varietà principali (Cabernet Sauvignon, Mer-

lot e Cabernet Franc), mentre nel 2013, verrebbe dire finalmente, è stato definito lo scorporo della sottozona Bolgheri Sassicaia, con la creazione di una omonima 

denominazione indipendente. Le varietà internazionali, come è noto, sono quelle utilizzate in larga prevalenza nei vini del bolgherese che, anche per questo, sono 

diventati tra i più apprezzati dalla critica e dal mercato, tra i più desiderati dai collezionisti e tra i fine wine più performanti, cercati e scambiati, per esempio, su Liv-ex.

Buona lettura.												            (fp)
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ALLO
SCAFFALE

TENUTA MERAVIGLIA	
Doc Bolgheri Superiore Maestro di 

Cava

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Cabernet Franc

Bottiglie prodotte: 15.000

Prezzo allo scaffale: € 70,00

Azienda: Tenuta Meraviglia

Proprietà: ABFV

Enologo: Luigi Temperini

Il Bolgheri Superiore Maestro di Cava 

2020 profuma di frutti rossi e neri, li-

quirizia e macchia mediterranea, con 

tocchi mentolati e speziati. In bocca il 

sorso è polposo e potente, dal finale 

lungo e persistente su toni ancora bal-

samici. Recentissima l’inaugurazione 

della nuova cantina di Tenuta Meravi-

glia - di proprietà del magnate argen-

tino Alejandro Bulgheroni che è pro-

prietario anche di Tenuta Le Colonne 

sempre a Bolgheri, Dievole a Vagliagli 

e Podere Brizio a Montalcino, ma an-

che di altre 14 cantine distribuite tra 

America Latina, Stati Uniti, Europa e 

Australia - costruita recuperando l’an-

tica e abbandonata “Cava di Cariola” 

nel Comune di Castagneto Carducci.

(are)

ORNELLAIA
Doc Bolgheri Superiore Ornellaia

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Merlot, 

Cabernet Franc, Petit Verdot

Bottiglie prodotte: n. d.

Prezzo allo scaffale: € 290,00 

Azienda: Ornellaia

Proprietà: Gruppo Frescobaldi

Enologo: Marco Balsimelli

Il Bolgheri Superiore Ornellaia 2022 

possiede bagaglio aromatico che riman-

da ai frutti neri, alle erbe aromatiche 

e al sottobosco, con tocchi di grafite, 

spezie e cenni tostati. Il sorso è inten-

so, ampio e muscolare, dai tannini fit-

ti e ben coperti da un frutto maturo e 

polposo, terminando in un finale per-

sistente, lungo e balsamico. L’Ornella-

ia - tenuta di 134 ettari a vigneto, po-

sti fra i 50 e i 120 metri di altezza su 

suoli vari, che formano un mosaico di 

parcelle di origine marina, alluvionale 

o vulcanica - è dal 2002 la dependance 

dei Frescobaldi in terra bolgherese, ed è 

tra le cantine simbolo di questo areale, 

la cui fama è difficile circoscrivere sol-

tanto a Bolgheri, alla Toscana o all’Italia.

(are)

ARGENTIERA
Doc Bolgheri Superiore Argentiera

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Merlot, 

Cabernet Franc

Bottiglie prodotte: 85.000

Prezzo allo scaffale: € 120,00

Azienda: Argentiera Società Agricola

Proprietà: Stanislaus Turnauer

Enologo: Nicolò Carrara

Il Bolgheri Superiore Argentiera 2022, 

maturato in barrique nuove per 16 

mesi, profuma di frutti rossi maturi, 

spezie, grafite ed erbe aromatiche. In 

bocca il sorso è polposo e dolce, dal-

lo sviluppo continuo e compatto e dal 

finale ampio ed intenso, che torna sul 

frutto e su rimandi speziati e balsa-

mici. La Tenuta Argentiera nasce nel 

1999 grazie alla famiglia fiorentina 

Fratini ed oggi la proprietà è in mano 

all’imprenditore austriaco Stanislaus 

Turnauer, che l’ha acquisita alla fine 

del 2015. 85 gli ettari vitati, per una 

produzione di 450.000 bottiglie, de-

clinate con ineccepibile fattura e la 

classica personalità mediterranea che 

ha fatto grande l’areale bolgherese. 

(fp)

POGGIO AL TESORO
Doc Bolgheri Superiore Dedicato a Walter

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Cabernet Franc

Bottiglie prodotte: 7.000

Prezzo allo scaffale: € 170,00

Azienda: Società Agricola Poggio al Tesoro

Proprietà: Marilisa Allegrini, Giancarlo, 

Carlotta e Caterina Mastella

Enologo: Christian Coco

LA GRIFFE

Marilisa Allegrini, insieme al fratello Walter, inizia il suo percorso enoico in Toscana 

nel 2001, partendo proprio dal territorio bolgherese, prima di arrivare anche a Mon-

talcino. Oggi Poggio al Tesoro a Bolgheri fa parte del Gruppo Marilisa Allegrini - che 

comprende San Polo a Montalcino e Villa della Torre in Valpolicella ed è gestito anche 

dal marito Giancarlo Mastella e le figlie Carlotta e Caterina - e conta su 70 ettari a vigne-

to, dislocati su quattro poderi principali: “Via Bolgherese”, “Chiesina di San Giuseppe”, 

“Le Sondraie” (il più esteso con i suoi 50 ettari) e “Valle di Cerbaia” (posto nel Comune 

di Bibbona). Nei filari sono allevate le classiche varietà a bacca rossa dell’areale, dal 

Cabernet Franc e Sauvignon, al Merlot, Petit Verdot e Syrah, mentre, sul fronte bianchi-

sta, i vitigni utilizzati sono Viognier, Vermentino e Petit Manseng, per una produzione 

complessiva di 550.000 bottiglie annue, distribuita su un portafoglio etichette molto 

articolato formato da dieci referenze. La prima acquisizione nel bolgherese risale al 

2001 ed era costituita da 11 ettari, posti lungo la Strada delle “Sondraie” fino ad arrivare 

alla “Fossa Camilla”. Poi viene acquistato anche un podere di 7 ettari: “Chiesina di San 

Giuseppe”. Il terzo acquisto è di altri 7 ettari nella “Via Bolgherese”, con una vigna di 3,5 

ettari piantata con vecchi ceppi di Cabernet. Il programma d’impianto dei vigneti della 

Tenuta, iniziato nel 2003, avviene dopo una meticolosa parcellizzazione dei terreni. Il 

2003 è anche la prima annata di una piccola produzione proveniente dai vigneti di “Via 

Bolgherese”, che viene messa in commercio nel 2005 e che identifica due prodotti: il 

“Sondraia” che viene considerato come il “flagship” dell’azienda e una piccolissima pro-

duzione di Cabernet Franc in purezza che Marilisa decide di dedicare al fratello Walter, 

prematuramente scomparso nel 2003, entrambi capaci fin da subito di distinguersi 

per il loro stile mediterraneo ed esuberante. A partire dalla vendemmia 2016, inve-

ce sono iniziate le sperimentazioni in cantina che ha sede in prossimità di Castagneto 

Carducci, dove, accanto alle barrique, sono arrivate anfore di terracotta. Il Bolgheri Su-

periore Dedicato a Walter 2021, maturato in barrique nuove per 24 mesi, possiede un 

bagaglio olfattivo ricco che rimanda alle more, ai gelsi neri, al ribes e alle ciliege, con 

tocchi di mirto, sottobosco, erbe aromatiche, tabacco, agrumi, spezie, nocciola tostata 

e cenni balsamici. In bocca il sorso è tendenzialmente fragrante e polposo, dalla soffi-

ce articolazione tannica e dal finale lungo e persistente su ritorni balsamici e fruttati.

(are)

MICHELE SATTA	
Doc Bolgheri Superiore Piastraia

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Merlot, 

Sangiovese, Cabernet Franc

Bottiglie prodotte: 25.000

Prezzo allo scaffale: € 50,00

Azienda: Società Agricola Michele Satta & C.

Proprietà: Giacomo Satta

Enologo: Attilio Pagli

Nascere in Sardegna, studiare a Pisa, 

lavorare e Bolgheri. E infine restarvi 

per fondare la propria azienda negli 

anni Ottanta, diventando attore del 

successo del territorio e del suo vino. 

Michele Satta produce il primo Ver-

mentino della zona, nel 1991 pianta la 

vigna per il Piastraia, con in mente un 

vino internazionale che però possa ab-

bracciare anche l’Italia e il suo mare. 

Un vino mediterraneo anche nella ver-

sione 2022; iodato, ematico, e denso di 

frutta e fiori rossi, che aderisce bene 

al palato, per poi scorrere succoso 

verso un finale più balsamico e spe-

ziato. Oggi l’azienda di 23 ettari vitati 

è gestita da due dei sei figli avuti con 

la moglie Lucia: Giacomo e Benedetta.

(ns)
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BEST
BUY

FABIO MOTTA	
Doc Bolgheri Superiore Le Gonnare

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Merlot, Cabernet Sauvignon

Bottiglie prodotte: 6.600

Prezzo allo scaffale: € 46,00

Azienda: Azienda Agricola Fabio Motta

Proprietà: Fabio Motta e Agricole Gussalli 

Beretta

Enologo: Fabio Motta, Attilio Pagli

Anche se l’azienda di Fabio Motta 

dall’anno scorso fa parte di Agricole 

Gussalli Beretta, l’intento vuole restare 

identico a quello stabilito fin dalla fon-

dazione dell’azienda nel 2009: far sì che 

ogni etichetta sia riflesso di un annata, 

del carattere di un territorio e di una 

precisa filosofia produttiva. Ad esem-

pio, il Bolgheri Superiore Le Gonnare 

viene vinificato in rovere o cemento a 

seconda delle caratteristiche di uve e 

annata. La versione 2022 profuma di 

talco, di violetta e iris, ciliegia e susina, 

con sottofondo di foglia di pomodoro; 

limpido e netto, il sorso scorre piacevole 

in bocca dalla consistenza sapida, verso 

un finale speziato, fruttato e floreale. 

(ns)

ORMA
Doc Bolgheri Rosso Passi di Orma

Vendemmia: 2023

Uvaggio: Merlot, Cabernet Sauvignon, 

Cabernet Franc

Bottiglie prodotte: 24.000

Prezzo allo scaffale: € 30,00

Azienda: Orma Bolgheri

Proprietà: famiglia Moretti Cuseri

Enologo: staff tecnico aziendale

Il Bolgheri Rosso Passi di Orma 2023, 

uscito per la prima volta con l’annata 

2015, matura per sei mesi in legno picco-

lo. I suoi profumi rimandano alla mora, 

al mirtillo e alla liquirizia, con tocchi to-

stati di polvere di caffè e cenni speziati. 

In bocca il sorso è polposo, morbido e 

continuo, dal finale dai toni balsamici e 

di nuovo speziati. Fa parte del gruppo 

di cantine capeggiato dall’aretina Set-

te Ponti, il Podere Orma, acquisito nel 

2004 e oggi composto da oltre 5 ettari 

a vigneto per una produzione comples-

siva di 60.000 bottiglie. Lo stile dei vini 

aziendali è ispirato alla tradizione dell’a-

reale bolgherese e propone vini genero-

si e definiti, dalla cifra mediterranea.

(fp)

CAMPO AL MARE
Doc Bolgheri Rosso Campo al Mare

Vendemmia: 2023

Uvaggio: Merlot, Cabernet Sauvignon, 

Cabernet Franc, Petit Verdot

Bottiglie prodotte: 100.000

Prezzo allo scaffale: € 25,00

Azienda: Società Agricola Tenute Folonari

Proprietà: Ambrogio e Giovanni Folonari

Enologo: R. Orlandini, R. Potentini

Fermentazione in acciaio e affinamento 

lungo 7 mesi in tonneaux per il Campo al 

Mare di Ambrogio e Giovanni Folonari, 

padre e figlio della nota famiglia toscana 

del vino, che hanno investito a Bolgheri 

nel 2000. Il vino rappresenta il Bolgheri 

Rosso aziendale (affiancato dal Superio-

re Baia al Vento, il Cabernet Franc Sel-

vante, il Petit Verdot Gallico, il Bianco 

da Vermentino e il Rosato da Merlot, 

per un totale di 170.000 bottiglie all’an-

no) e dall’annata 2023 distilla fragranze 

spensierate di cocomero e uva rossa, 

con note di erbe aromatiche mediterra-

nee; il sorso ha trama larga e polposa 

ma sostanziosa, che si infittisce in chiu-

sura su note speziate e di sottobosco.

(ns)

CACCIA AL PIANO
Doc Bolgheri Rosso Ruit Hora

Vendemmia: 2023

Uvaggio: Merlot, Cabernet Sauvignon, 

Petit Verdot, Syrah

Bottiglie prodotte: 77.000

Prezzo allo scaffale: € 25,00

Azienda: Caccia al Piano 1868 Soc. Agricola

Proprietà: Guido Berlucchi & C. S.p.A.

Enologo: Ferdinando Dell’Aquila

Soprattutto Cabernet Sauvignon, Merlot 

e Cabernet Franc sono le varietà coltiva-

te dalla franciacortina Guido Berlucchi 

nella tenuta toscana di Caccia al Piano. 

Un’avventura iniziata nel 2003, che li ha 

portati a vinificare lo spumante rosato 

più riuscito di Bolgheri (il CaP Rosé) e 

a definire sempre meglio le etichette di 

pregio dell’azienda: anche grazie ad uno 

studio approfondito dei 23 ettari vitati, 

divisi fra Grottine, San Biagio, Caccia 

al Piano e Le Bozze. Il Ruit Hora 2023 

nasconde complessità dietro alla sua 

facilità di beva: note di agrumi e sotto-

bosco, melograno e idrocarburi, liquiri-

zia e cardamomo si alternano in un vino 

sapido e aderente, dal ritmo vivace.

(ns)

TENUTA SAN GUIDO
Vino da Tavola Rosso Sassicaia

Vendemmia: 1985

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, 

Cabernet Franc

Bottiglie prodotte: 62.400

Prezzo allo scaffale: € 5.200,00

Azienda: Tenuta San Guido

Proprietà: Marchesi Incisa della 

Rocchetta e soci

Enologo: Carlo Paoli, Graziana Grassini

VINTAGE

Il Sassicaia 1985 è senza dubbio 

tra i migliori vini rossi di sempre, 

considerato da più parti una vera e 

propria leggenda, per molti addirit-

tura il migliore. Primo vino italiano 

a ricevere i 100/100 dalla rivista 

Usa The Wine Advocate” (il cui fon-

datore, Robert Parker, nel 2015, a 

quattro anni dal suo ritiro dalla cri-

tica enologica, considerava il vino 

“che più mi è piaciuto in assoluto 

nei miei 37 anni di carriera”), dava 

il là definitivamente al mito enoico 

di Bolgheri, che proprio negli anni 

Ottanta del secolo scorso spiccava 

il suo balzo decisivo. Un vino che 

aveva mosso i suoi primi passi nel-

la seconda metà degli anni Sessan-

ta, come è noto, e che, e questo è 

forse un aspetto meno conosciuto, 

nasceva in mezzo ad una natura in-

contaminata, nel vero senso della 

parola. Mario Incisa della Rocchet-

ta fu infatti il primo Presidente del 

WWF italiano e creò il “Rifugio Fau-

nistico Padule di Bolgheri” già nel 

1959. Una storia fatta di un profon-

do rispetto della natura che è sem-

pre stata mantenuta. Per questo il 

Sassicaia è un vino moderno. E per 

giunta che “non sbaglia un colpo”, 

come dimostra anche l’ultima edi-

zione commercializzata, la 2022.

(fp)

TENUTA DEL NICCHIO
Toscana Igt Rosso Il Nicchio

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Cabernet Franc, Merlot

Bottiglie prodotte: 2.800

Prezzo allo scaffale: € 340,00

Azienda: Tenuta del Nicchio Società 

Agricola

Proprietà: Lodovico e Sophia Antinori

Enologo: Helena Lindberg

L’OUTSIDER

Il Nicchio 2021, Cabernet Franc con 

un piccolo saldo di Merlot maturato 

in barrique per 16 mesi, possiede 

un profilo olfattivo complesso, ad 

iniziare dai toni balsamici di erbe 

aromatiche - con cui peraltro termi-

na - passando alla mora e alla susi-

na, alla ciliegia sotto spirito, e ar-

ricchendosi di tocchi tostati, come 

tabacco e cacao, e infine spezie. Il 

sorso cremoso e generoso di pol-

pa di frutta nera, ha ritmo intenso, 

caldo e sapido, e un finale lungo e 

persistente. Dopo aver “inventato” 

la Tenuta dell’Ornellaia a Bolgheri 

e aver fondato la Tenuta di Biser-

no a Bibbona, Lodovico Antinori è 

protagonista di un nuovo progetto 

enologico insieme alla figlia Sophia, 

a partire dai vigneti di Bibbona e 

Bolgheri: la Tenuta del Nicchio. 

L’azienda, fondata nel 2020, con-

ta su 12 ettari di superficie vitata: 

2 ettari di vigneto a Castagneto 

Carducci, altrettanti all’ombra del-

la Torre di Donoratico, più altre 

parcelle prese in affitto dal Conte 

Gaddo Della Gherardesca. A segui-

re questa nuova scommessa enoica 

il tecnico “di sempre”: Helena Lin-

dberg, vera e propria garanzia di 

una continuità qualitativa ormai so-

lida e unanimemente riconosciuta.

(are)
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PAROLA DI
ENOTECA

TENUTA GUADO 
AL TASSO
Doc Bolgheri Superiore Matarocchio

Vendemmia: 2019

Uvaggio: Cabernet Franc

Bottiglie prodotte: 9.292

Prezzo allo scaffale: € 450,00

Azienda: Marchesi Antinori S.p.A.

Proprietà: famiglia Antinori

Enologo: Marco Ferrarese

LA SCELTA
DELL’ENOTECARIO

La tenuta Guado al Tasso della fa-

miglia Antinori conta su 320 ettari 

a vigneto e una produzione di oltre 

1.700.000 bottiglie, declinata in un 

portafoglio etichette ben concepi-

to, che sul fronte rossista propone 

frutto esuberante per il “Bruciato”, 

imponente struttura per il “Guado 

al Tasso”, e una coppia di Cru - 

“Cont’Ugo” e “Matarocchio” - che in-

dividuano i caratteri più intimi delle 

varietà utilizzate in purezza (rispet-

tivamente Merlot e Cabernet Franc) 

e dei microclimi dove sono coltiva-

te. Il Bolgheri Superiore Mataroc-

chio è il vino che si trova all’apice 

della piramide qualitativa azienda-

le ed è ottenuto da uve Cabernet 

Franc maturate in barrique nuove 

per 18 mesi. La versione 2019 pro-

fuma di menta, mirto, frutti rossi 

maturi e cioccolato, con tocchi 

speziati e tostati. In bocca il sorso 

è morbido e cremoso, dai tannini 

dolci e dal finale avvolgente e an-

cora fruttato e speziato. Su Guado 

al Tasso gli Antinori puntano deci-

samente nella seconda metà degli 

anni Ottanta del secolo scorso, con-

tribuendo a costruire il successo 

mondiale della denominazione, che 

allora compì il suo balzo decisivo.

(fp)

TENUTA FRATINI
Doc Bolgheri Superiore Hortense

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Cabernet Franc e Sauvignon

Bottiglie prodotte: 5.000

Prezzo allo scaffale: n. d.

Azienda: Tenuta Fratini Az. Agricola

Proprietà: Marcello e Corrado Fratini

Enologo: Eric Boissenot, Emiliano 

Falsini

LA
SORPRESA

L’equilibrio e l’eleganza dei vini del-

la Tenuta Fratini è davvero sorpren-

dente. In particolare il Bolgheri Su-

periore Hortense 2022 (anteprima), 

risulta sostanzioso al palato, senza 

perdere grazia nello sviluppo; si 

attarda a lungo in bocca, senza 

sembrare insistente o eccessivo. 

Anche la parte aromatica è fine ma 

generosa, perfettamente equilibra-

ta fra note di ciliegia e fiori appas-

siti, cannella e foglia di pomodoro, 

accenni di goudron e fragranze di 

sottobosco. Un vino davvero pia-

cevole e raffinato - forgiato dall’e-

nologo francese Eric Boissenot, già 

consulente di importanti Chateaux 

di Bordeaux - cui il fratello Harte 

tiene testa. Con il terzo rosso (il 

Clinio) si completa la piccola pro-

duzione dell’azienda di proprietà 

della famiglia Fratini, fondata nel 

2016 ma perfezionata lo scorso 

anno: giusto 10.000 bottiglie otte-

nute da 20 ettari vitati, tra i più alti 

delle colline metallifere bolgheresi, 

abbracciati da una proprietà di ol-

tre 1000 ettari costellata di installa-

zioni e sculture. Cura e precisione 

sono il filo conduttore che lega per-

sone, vigne e cantina, con l’obiet-

tivo di produrre vini eccezionali.

(ns)

COSA VENDE

COSA CONSIGLIA

Massa Vecchia, Toscana Bianco Vermentino Ariento 2022 - € 43,00
Bianco prodotto da una delle aziende più intrigante della Maremma 

Chateau Musar, Libano Bekaa Valley Bianco 2017 - € 55,00
Blend a base dei vitigni Obaideh e Merwah dalla caratteristica timbrica salmastra

Gaja, Langhe Sauvignon Blanc Alteni di Brassica 2020 - € 145,00
Un vino impeccabile come nella tradizione della Maison piemontese

Castello di Potentino, Toscana Rosato Pinot Nero Lyncurio 2023 - € 23,00
Ben eseguito questo Pinot Nero dai caratteri varietali in primo piano

Mazzei, Maremma Toscana Rosso Belguardo Riserva 2020 - € 55,00
Rosso dal piglio generoso e mediterraneo

Petra, Toscana Merlot Quercegobbe 2022 - € 31,50
Merlot di buona espressività aromatica e dal gusto piacevole

Isole e Olena, Toscana Rosso Sangiovese Cepparello 2019 - € 105,00
Uno dei Sangiovese in purezza di riferimento della Toscana

Castello di Rampolla, Toscana Rosso D’Alceo 2019 - 125,00
Taglio bordolese di grande fascino prodotto fin dal 1980

Soldera, Toscana Rosso Sangiovese 2019 - € 780,00
Uno dei simboli enologici di Montalcino e non solo

Domaine des Lambrays, Bourgogne Clos de L. Grand Cru 2022 - € 1.100,00
Un grande classico tra i vini di Borgogna che difficilmente delude

Tua Rita, Toscana Bianco Vermentino Perlato del Bosco 2023 - € 17,50
Bianco ricco, saporito e ben eseguito

Campo di Sasso, Toscana Bianco Vermentino Occhione 2023 - € 18,00
Immediatamente piacevole al palato, quanto gustoso e fragrante in bocca

Michele Satta, Toscana Bianco Viognier Giovin Re 2021 - € 37,00
Un vino non privo di grassezza e dal carattere mediterraneo

Ca’ Marcanda, Toscana Bianco Vistamare 2024 - € 45,00
Vermentino e Viognier di esecuzione inappuntabile

La Madonnina, Toscana Rosso 2022 - € 27,00
Blend ben fatto a base di Syrah, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon e Franc

Castello di Bolgheri, Bolgheri Rosso Varvàra 2022 - € 28,00
Rosso ben eseguito nell’esprimere i principali caratteri del terroir bolgherese

Michele Satta, Toscana Rosso Syrah 2022 - € 42,00
Un vino dal carattere terroso e maturo, che non lascia indifferenti

Guado al Tasso, Bolgheri Rosso Cont’Ugo 2022 - € 52,00
Merlot in purezza aromaticamente dolce e dalla progressione gustativa cremosa

Podere Sapaio, Toscana Rosso Sapaio 2018 - € 85,00
Rosso ben profilato nei suoi aromi balsamici accompagnati da una bocca polposa

Le Macchiole, Toscana Rosso Paleo 2020 - € 130,00
Uno dei vini simbolo dell’areale di Bolgheri

L’Enoteca Castiglionese di Luca Papalini a Castiglione della Pescaia (Tel. 

+39 0564 933572), è stata fondata nel 1950 e rappresenta uno dei pun-

ti di riferimento per l’eno-appassionato maremmano e non solo. Con più di 

un migliaio di etichette disponibili, l’offerta è decisamente articolata e ac-

curata, spaziando tra i migliori territori del Bel Paese, d’Europa e oltre:

ENOTECA CASTIGLIONESE
PIAZZA ORSINI, 18 - CASTIGLIONE DELLA PESCAIA (GR)
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http://www.enotecalafortezza.com/
https://www.antinori.it/it/tenuta/tenute-antinori/tenuta-guado-al-tasso/
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NON SOLO
VINO

FORMAGGI A LATTE 
OVINO CRUDO
SABA FORMAGGI

LOCALITÀ CURA NUOVA, 74

MASSA MARITTIMA (GR)

Tel: +39 340 3042378

Sito Web: www.sabaformaggi.it

Massa Marittima si trova nell’entroterra 

maremmano alle spalle di Follonica ed 

è il centro principale delle Colline Me-

tallifere grossetane. Resti del Paleoliti-

co ne testimoniano l’origine antica e il 

suo centro storico medievale è davvero 

uno scrigno da visitare. Proprio lungo la 

strada che porta al mare, si trova Saba 

Formaggi, azienda agricola di Antonio 

e Angela che da 50 anni alleva pecore 

e capre per produrre latte e formaggi. 

L’attenzione verso gli ovini che curano 

è alta, perché la qualità del latte - ça 

va sans dire - dipende dalla qualità di 

vita di chi lo produce: gli animali quindi 

pascolano nei campi fertili, che declina-

no verso lo costa. L’attenzione è molto 

alta anche per quanto riguarda l’igiene 

del caseificio, per mantenere una so-

glia di pulizia sufficientemente alta da 

non compromettere la salubrità dei for-

maggi con della pericolosa contamina-

zione batterica, ma non a tal punto da 

perdere la territorialità del formaggio, 

lasciando integra la ricchezza di profu-

mi, sapori e colori. Qualità alta e rigore 

sono quindi i termini su cui l’azienda 

non scende a compromessi, per ottene-

re formaggi sani e integri, senza ricor-

rere alla standardizzazione del prodotto 

che impone l’uso di fermenti esterni 

dopo la termizzazione del latte. Ma 

quali formaggi produce quindi Saba? Ad 

esempio, in ordine di stagionatura: la ri-

cotta di pecora - dolcissima e cremosa, 

il Caprino di Scilla - sia fresco che semi-

stagionato, il Frescolino - che stagiona 

massimo 30 giorni, l’Angelico - oltre 30 

giorni e il S. Antonio - oltre 90 giorni.

(ns)

IL BUONO
DEL TERRITORIOSPUNTATURE

COSA C’È DI NUOVO A BOLGHERI?	
Per esempio un uso diverso delle varietà bolgheresi/bordolesi possibili protagoniste anche di vini in purezza. A ben guar-

dare, in parte quasi una novità assoluta - perché Merlot e Cabernet in purezza non sono così frequenti nel resto del mondo 

- e in parte una novità vera e propria, considerando che i vini varietali di Bolgheri sono stati quasi sempre collocati nella 

fascia più bassa della piramide qualitativa dei vini. C’è poi il sempre maggiore affinamento qualitativo sul fronte bianchi-

sta, fino ad arrivare alla rinata attenzione (ancora con poche bottiglie) ai rosati, i vini storici dell’areale. Bolgheri, insomma, 

oggi lavora guardando al futuro: che purtroppo non sarà privo di criticità, anche per un terroir d’elezione e magico come 

questo, a giudicare da quanto accade nel mondo. Un lavoro che esce anche sul piano stilistico dei vini, che progressivamen-

te lasciano sullo sfondo dolcezza e potenza, per fare posto ad una certa freschezza e agilità. Un mutamento non solo tec-

nico, ma anche di concezione complessiva del rapporto uomo-natura, vista l’emergenza climatica che certo, a queste lati-

tudini, colpisce con maggiore forza. Questi elementi sono usciti con buona leggibilità dai nostri assaggi dedicati all’areale 

bolgherese, che seguono le edizioni del 2018 - 2019 - 2020 - 2021 - 2022 - 2023 - 2024 della monografia. Con una qualità 

diffusa nei vini di tante realtà che meritano, come minimo, una segnalazione su “I Vini di WineNews”: come Ceralti, Il Castel-

laccio, San Felice (Bell’Aja), Podere Prospero, Castello di Bolgheri, Campo alle Comete, Donne Fittipaldi, Banfi, Le Vigne di 

Silvia, I Greppi, Donna Olimpia, Cipriana, Campo alla Sughera, Sette Cieli, Tenuta di Vaira, Guado al Melo e Tenuta di Biserno.

(fp)

OSTERIA GABBANI
VIA AURELIA NORD, 62 - LA CALIFORNIA (LI)

Tel: +39 0586 677333

Sito Web: osteriagabbani

L’Osteria Gabbani a La California, nei pressi di Bibbona, è condotta da Carlo Brunelli e Patrizia Radi. La cucina del locale 

è saldamente ancorata al territorio e spazia tra piatti di terra e mare, eseguiti a partire da materie prime locali. Per que-

sto non ci sono forzature: un piatto che finisce si sostituisce con uno diverso, rendendo frequente la rotazione delle di-

sponibilità in menù. Tra gli antipasti, quindi, si può trovare la panzanella croccante con palamita o la tonnina e acciughe 

marinate. Fra i primi, invece, le tagliatelle al ragù di chianina; la minestra di zucca e fagioli o i maltagliati polpo e rosma-

rino. Tra i secondi citiamo l’arrosto tartufato con patate; il polpo grigliato con verdure o la palamita ciliegino capperi e 

olive. E per finire, la crostata alla crema di limone; la panna cotta al frutto della passione o il gelato prodotto dall’osteria.

								             	               (fp)

Sada, Toscana Vermentino 2024 - € 14,00
Vino profumato ed immediatamente piacevole

Pagani De Marchi, Montescudaio Montaleo 2022 - € 14,00
Rosso fruttato al naso e dal gusto pieno e continuo 

Russo, Suvereto Sasso Bucato 2021 - € 25,00
Sorso tendenzialmente denso e cremoso, dai profumi mediterranei

Le Macchiole, Bolgheri Rosso 2023 - € 27,00
Rosso dalla beva agile e contrastata

Collemassari, Bolgheri Rosso 2023 - € 34,00
Saporito e ben profilato, è vino dai profumi fruttati e speziati

1°

2°

3°

4°

5°

LA TOP 5 DI “OSTERIA GABBANI”

PAROLA DI RISTORANTE
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https://www.tipografiamm.it/
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https://winenews.it/it/i-quaderni-di-winenews-bolgheri-3_452767/
https://winenews.it/it/i-quaderni-di-winenews-bolgheri-5_480967/
https://winenews.it/it/i-quaderni-di-winenews-bolgheri-6_507104/
https://winenews.it/it/i-quaderni-di-winenews-bolgheri-7_537656/
https://winenews.it/it/newsletter/i-vini/
https://www.facebook.com/p/Osteria-Gabbani-100030320876146/?locale=it_IT


INFORMAZIONI:
Alessandro Regoli: +39 348 224 9452 - alessandro.regoli@winenews.it 

Franco Pallini: +39 347 071 2457 - franco.pallini@winenews.it

Nicole Schubert: +39 8004861 - nicole.schubert@winenews.tv

Tel. +39 0577 848609 - +39 0577 848776 - +39 0577 848608 

Sito: www.winenews.it - Email: iquadernidiwinenews@winenews.it

Foto di copertina: © Consorzio per la Tutela dei Vini Doc Bolgheri e Doc Bolgheri Sassicaia

Questa newsletter è stata inviata in base alle vigenti normative sulla privacy. A norma del Rego-

lamento UE 679/2016 questa e-mail è inviata a persone registrate nel sito www.winenews.it o a 

persone che ci hanno comunicato la loro e-mail. Per maggiori informazioni sul trattamento dei 

dati personali visiti il sito www.winenews.it alla pagina privacy. Questo messaggio può comunque 

essere rimosso da ulteriori invii. Qualora non intenda ricevere altre comunicazioni, La preghia-

mo di inviare una e-mail all’indirizzo iquadernidiwinenews@winenews.it con oggetto: Cancellami. 

Grazie,

Alessandro Regoli - Direttore WineNews
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